
DESSERT 

Crème brulée van oranjebloesem, ijs van zwarte kersen 7.30 

Aardbeien met citroen en dragon, ijs van aardbeien 7.30 

Flan van praliné, mousse van mascarpone en speculoos, crème en ijs van chocolade  7.30 

Taartje met amandelen en aardbeien 7.30 

Viermaal Italiaanse kaas *13.60 
Met een glaasje Italiaanse wijn : Estro, Toscane ( Sangiovese )  

 
Gerecht met * verhoogt de prijs van de formule met € 6.00 

 
Wat dacht u van een kleine degustatie bij uw dessert? 

 

Limoncello – Orangello - Calcello  Huisgemaakt 6cl 5.00 

Limoncello Tasting  3 x 2 cl 6.00 

Citroen – Sinaasappel - Limoen 

  

Sweet wine Spanje: Ochoa Moscatell, D.O. Navarra 

 Griekenland: Anthemis, Samos 3 x 3 cl tasting 10.00 

 Spanje:  Negre de Panses, D.O. Emporda 

Porto Quevedo, porto rosé   

 Quevedo, Late Bottled Vintage 3 x 3 cl tasting 11.00 

 Quevedo, Colheita 

Pineau de Charentes     Château de Beaulon    5 jaar  ( wit )   2 x 3 cl tasting           7.00 

 Château de Beaulon    5 jaar  ( rood ) 

  


