
Wijnkaart 

De kurk is door de kerk,  
Taste Your Own Wine at Boardroom! 

 

 
 

Boardroom presenteert u het „Taste Your Own –concept‟: Hebt u in de kelder nog wat lekkere wijn liggen? Breng 
die gerust mee en geniet ervan in combinatie met het Fancy Boardroom Food! Voor uw fles wijn die wij serveren, 
wordt u een service fee aangerekend van 7.50 euro. Is uw fles niet leeg? Geen probleem: de kurk erop en je neemt de 
fles mee terug naar huis. Het is immers uw wijn! 
Wij bieden u echter in deze wijnkaart nog steeds onze selectie van wijnen aan. 
Vraag gerust raad of advies aan onze Wijnkelner! 

 

Apero Room 
 

Huis Cocktail, Campari, Gin, Bacardi, J&B, Wodka, Havana Club 7.00 
Huis aperitief: Cava Carles Andreu Brut ( Macabeo en Parellada ) 6.00 
Kirr, vers fruitsap 6.00 
Martini, Porto, Gancia, Ricard, Sherry Fino, Pineau des Charentes 5.00 
Kirr Royale 9.50 

 

Champagne Room 
 
Glas huischampagne : Larnaudie – Hirault Premier Cru ( Chardonnay, Pinot Noir en Pinot Meunier ) 9.50 
Glas huischampagne : Larnaudie – Hirault Brut Rosé ( Pinot Noir, Pinot Meunier en Chardonnay ) 10.50 
Bollinger, Speciale Cuvée  65.00 
Bollinger Non Vintage Rosé Brut  99.00 
Dom Perignon Millésime 2000  160.00 



WHITE ROOM 

 

 

 

DROOG, FRIS (Vrolijke, verfrissende wijnen, perfect als aperitief of bij lichtere gerechten) 
 
Italië Tamellini, Soave DOC ( Garganega ) 30.00 
Spanje Paco & Lola, Bodegas Rosalia de Castro, Rias Baixas ( Albariño ) 31.00 
Frankrijk Sancerre “La Porte du Caillou‟, Domaine Etienne de Loury, Loire ( Sauvignon Blanc ) 39.00 
Oostenrijk Alzinger „Dürnsteiner Federspiel‟ , Wachau ( Riesling )  39.00 
 
 
HALFVOL (Wijnen met iets meer power, een perfecte passe-partout) 
 
Australië Leeuwin Estate, Prelude Vineyards, Margaret River ( Chardonnay ) 40.00 
Frankrijk Chablis 1e Cru „Mont de Milieu‟,Domaine Billaud-Simon, Bourgogne ( Chardonnay ) 41.00 
Frankrijk Condrieu,  Domaine Aurélien Chatagnier ( Viognier ) 55.00 
 
 
VOL (Zwoele, stevige wijnen, te drinken bij wit vlees of gevogelte) 
 
Frankrijk CAUDIOS, Château d‟Agel, Minervois ( Macabeu, Roussanne, Grenache, Rollle, Muscat ) 30.00 
Chili Casa Tamaya „Winemaker‟s Selection‟, Limary Valley ( Chardonnay ) 34.00 
Italië Capanelle, Chianti , Toscanïe ( Chardonnay )  59.00 
Frankrijk Château „Y‟  d‟YQUEM, Bordeaux Blanc ( Sauvignon Blanc – Sémillon ) droge witte wijn 155.00 
 
 
  



RED ROOM 
 
 
 
 
 

FRUIT  (Niet te krachtig, ook lekker bij vis) 
 
Spanje  Enrique Mendoza, D.O. Alicante ( Pinot Noir )  30.00 
 
EVENWICHT  (Balans tussen fruit en kracht, een perfect passe-partout) 
 
Italië Amanzio , Casa Colacino , Calabria ( Magliocco Canino ) 30.00 
Italië Albino Rocca “Gepin”, Alba, Piëmonte ( Barbera ) 31.00 
Spanje Juan Gil „Silver Label‟ , D.O. Jumilla ( Monastrell ) 34.00 
Spanje  Bodegas Sierra Cantabria “Coleccion Privada”, D.O.C Rioja ( Tempranillo )  52.00 
Australië Joseph „Moda Amarone‟, Primo Estate, MaClaren Valley ( Cabernet Sauvignon en Merlot ) 60.00 
Frankrijk Gevrey – Chambertin, Domaine Trapet Père et Fils ( Pinot Noir ) 64.00 
 
 
 
KRACHT  (Bodybuilder met stijl, lust een stukje vlees) 
 
Spanje Uncastellum AUREUM, Cinco Villas ( Merlot, Cabernet S., Tempranillo en Garnacha ) 37.00 
Italië Basilisco, Basilicata, Aglianico Del Vulture ( Aglianico ) 41.00 
Italië Brunello di Montalcino, La Poderina ( Sangiovese ) 53.00 
Frankrijk Pomerol, Château Vray Croix de Gay ( Merlot, Cabernet Sauvignon en Cabernet Franc ) 58.00 
Italïe  „Gallina‟, DOCG Barbaresco, Poderi e Cantine Oddero ( Nebbiolo )  59.00 
Italië SASSICAIA ,Tenuta San Guido, Bolgheri ( Cabernet Sauvignon en Cabernet Franc ) 199.00 
 
 



“experience” Room 

 
Bij elke verandering van onze menukaart zoeken we ook telkens nieuwe verrassende wijnen. Deze wijnen zijn geselecteerd om 
een bepaald gerecht te ondersteunen maar kunnen ook à la carte genomen worden. Dit zijn producten van echte 
klasse wijnbouw met finesse en zuiverheid en respect voor de druif.  
White 

 
Frankrijk : Domaine du Claouset, Bordeaux ( Sauvingon Blanc en Semillon )  23.00 

 
Duitsland : Wambsganss, Pfalz ( Riesling )   23.00 

 

Chili : Clava, Casablanca Valley  ( Sauvignon Blanc )  24.00 
 

Spanje : Tresolmos, D.O. Rueda ( Verdejo )   20.00 
 

Frankrijk : Le Celtique, Loire ( Pinot Gris )   22.00 
 

Spanje : Ercavio, Vino de la Tierra de Castilla ( Aîren en Sauvignon Blanc )  22.00 

 
Italië : Ampelo, Abruzzo ( Verdecca )   22.00 

 
Italië : Villa Tonino, Sicilië ( Inzolia )   25.00 

 

Spanje : Via Terra, D.O. Terra Alta ( Grenacha blanco )  26.00 
 

Australië : Howard Park, West- Australië ( Riesling )  25.00 

 
Red 

 

Spanje : Almodt “Petit”, D.O. Terra Alta ( Grenacha, Syrah en Cabernet Sauvingon )  23.00 
 

Australië : „Christa Rolf‟, Rolfbinder, Barossa Valley ( Shiraz en Grenache )  22.00 

 
Spanje : La Legua, D.O. Cigales ( Tempranillo Crianza ) 24.00 

 
Chili : Palo Alto, Limary Valley ( Cabernet Franc )   21.00 

 

Nieuw-Zeeland : “Stables” van domein Ngatarawa, Hawkes Bay ( Cabernet en Merlot ) 24.00 
 

 
 


